
Uve
Chardonnay

Altimetria del vigneto
300 mt  

Tipologia del terreno 
Argilloso sabbioso 

Resa per ettaro 
80 q.li  

Vinificazione
In bianco, pressatura soffice a grappolo intero

Presa di spuma 
Metodo Charmat lungo,
affinato per 6 mesi sui lieviti

Gradazione alcolica
11,5% vol. 

Zucchero residuo
5 g/l

Colore
Paglierino scarico

Bouquet
Profumo fine con note floreali che
sfumano sulle erbe aromatiche

Gusto
Equilibrato, presenta una buona sapidità e 
freschezza, bilanciato da una gradevole 
morbidezza

Abbinamento
Piatti a base di crostacei nonché zuppe di 
pesce piuttosto saporite

Temperatura di Servizio
8-10° C

Scheda Tecnica

Scheda Organolettica
Colour
Pale straw 

Bouquet
Fine bouquet with floral fragrances
that remind of aromatic herbs 

Taste
Fresh and focused, with a good sapidity
and pleasant round finish

Pairing
Molluscs, crustaceans and fish soup

Serving Temperature
8-10° C

Technical Sheet

Organoleptic Characteristics

Types of grapes
Chardonnay

Altitude
300 m 

Soil type
Clay - sand

Yield per hectare
8000 kg

Vinification
White, with soft pressing of the entire grape

Sparkling process
Long Charmat method, 
aged 6 months on the lees

Alcohol content
11,5% vol. 

Residual sugar
5 g/l

Cadelvento
Blanc de Blancs
Emilia IGP Bianco Spumante

spumante brut
sparkling wine - brut


