
Uve

Spergola

Altimetria del vigneto

240 mt  

Tipologia del terreno 

Argilloso, tendenzialmente calcareo 

Resa per ettaro

80 q.li 

Vinificazione

Macerazione di 12 mesi

in tini di rovere

Gradazione alcolica

11,50% vol. 

Zucchero residuo

0 g/l

Colore

Giallo paglierino

Bouquet

Floreale di agrumi (zagara), speziatura 

dolce, sfumatura di frutta candita e 

albicocca. Leggermente balsamico

Gusto

Freschezza e rotondità, delicata sapidità e 

piacevole persistenza tannica

Abbinamento

Carni bianche, formaggi di media 

stagionatura, pesci succulenti e tartare

Temperatura di Servizio

10-12° C

Scheda Tecnica

Scheda Organolettica

Colour

Bright straw yellow 

Bouquet

Floral of citrus (orange blossom), sweet 

spiciness, nuances of candied fruit and 

apricot. Slightly balsamic

Taste

Freshness and roundness, delicate sapidity 

and pleasant tannic persistence

Pairing

White meats, medium-aged cheeses, 

succulent fish and tartare

Serving Temperature

10-12° C

Technical Sheet

Organoleptic Characteristics

Types of grapes

Spergola

Altitude

240 m  

Soil type

Clay - calcareous

Yield per hectare

8000 kg

Vinification

Maceration 12 months

in oak tonneaux

Alcohol content

11,50% vol. 

Residual sugar

0 g/l

T.E.R.S. Spergola

Colli di Scandiano e di Canossa

Spergola DOP

vino bianco fermo 

still white wine


