GOCCIA BIANCA
CONDIMENTO BALSAMICO BIANCO
White balsamic condiment

Pregiato condimento agrodolce di sole uve bian-
che Malvasia, invecchiato in antiche botti di rovere
bianco per minimo 5 anni. Condimento di colore
ambrato, limpido e trasparente. Il sapore & agro-
dolce, con gradevole accentuazione del tono agro.
Adatto su piatti di pesce, verdure cotte e crude, in-
salate di frutta.

Premium white balsamic condiment, result of the slow aging (mi-
nimum 5))ears) of Malvasia grape must in white oak barrels. The
white condiments has a warm limpid amber hue and a sweet, tart
citrusy flavour that delights the palate. It’s a perfect companion to
cooked and raw vegetables, fish, fruit salad.

GOOCTA, 1
Biameu

DIMENSIONE . SIZE

so0ml.100ml. 250 ml

CoOLORE . COLOUR

Bianco . White

INGREDIENTI . INGREDIENTS

Mosto d’uva bianca e aceto di vino

White grape must and wine vinegar

DENSITA . DENSITY

1.2




